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Haut-Midoc

Cru Bowrgeois Exceptionnel

ié(éswf/ 2020

AOP Haut-Médoc

Classé Cru Bourgeois Exceptionnel au millésime 2018. Propriété certifiée HVE3 en
Juillet 2018. Agriculture raisonnée.

Propriété certifiée HVE3 en Juillet 2018.

Propriétaire : famille Cruse. Gérante : Armelle Cruse.

Directeur Technique : Gérald Verrac.

Oenologue Conseil : Axel Marchal.

Le vignoble

24 hectares d’AOP Haut-Médoc.

Nature du sol : principalement argilo-calcaire.

Age des vignes : la parcelle la plus ancienne date de 1959, la plus jeune de 2016.

Le millésime

69% de la récolte a donné du Grand Vin Chateau du Taillan- Cru Bourgeois
Exceptionnel 31 % de Haut medoc. Assemblage effectué entre le 7 et le 11 Decembre
2020 avec 89% Merlot et 11% Cabernet Sauvignon. Elevage 12 mois en Barrique
neuve (18%) ; Barrique de 1 vin ( 30%) ; Barrique de 2 vins (30%) ; 22% conservés en
pur fruit.

Les vendanges
Ont eu lieu du14/09 au 29/09/2020.
Rendement moyen de 2%9hl/ha.

Le vin - Axel Marchal, notre (Enologue Conseil

“D’'une robe rubis intense et brillante, le chdteau du Taillan 2020 posseéde une
expression aromatique éclatante, marquée par des arémes de framboise, de cerise
mire et de prune fraiche. L'attaque est douce et moelleuse puis le milieu de bouche,
dense et continu, témoigne de la réussite des merlots dans le millésime. La singularité
de ce terroir médocain, essentiellement argilo-calcaire, s'illustre par une finale
savoureuse, dotée d'une persistance saline.”

Chateau du Taillan - 56 avenue de la croix - 33320 Le Taillan Médoc
Tel : 05.56.57.47.00 Mail : info@chateaudutaillan.com
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Cru Bowrgeois Exceptionnel

Vert de vin magazine - 15,5/20 - 90-91/100 - Le nez est épicé, aromatique et
offre une certaine richesse/concentration. (...) La bouche est fruitée, équilibrée
et offre de la minéralité, de la matiére, une certaine fraicheur, de la largeur, de
la gourmandise, une certaine puissance ainsi que de la tension. (...)

2 Etoiles au Guide Hachette des vins 2024

Le Figaro, 90/100 - 2022 “Nez fin et agreste qui évoque la feuille de vigne
froissée, le bourgeon de cassis et la baie juteuse. Sous des tannins fondus, la
matiére est élégante, tendue par un fruit éclatant avant une finale longue et
soyeuse, marquée par une trés légére sucrosité qui évoque le raisin bien mar. Un
vin charnu et tres agréable.”

Terre de Vins, 94 / 100 - Mai 2021 La robe étincelante, aux reflets violine, est
charmante. Le nez s'ouvre sur de nobles notes de fruits rouges, complétés par la
figue et un léger toasté. L'attaque est souple, le travail se fait sur la rondeur et la
souplesse des tanins.

Le Point - France, 15,5 - 16 / 20 - Mai 2021, Bien fruité, délicat, bouche souple,
fraiche, élégante, tanins de qualité.

Yves BECK, Allemagne, 92 - 93 / 100 - Avril 2021 Bouquet élégant, harmonieux,
de bonne intensité. Notes de baies noires accompagnées de menthe. Attaque
soyeuse et friande. Caractére crémeux et ample, idéalement soutenu par des
tannins fins et parfaitement intégrés. Bonne expression aromatique, dés I'attaque
etjusqu’en finale. Un vin sapide, frais et prometteur.

James Suckling USA, 91-92 /100 - Mai 2020

Chateau du Taillan Haut-Médoc Medium-to full-bodied with aromas of black
fruit, dark chocolate and black tea. Rich and chewy with firm tannins. Both fruity
and savory, with good concentration.

Markus del Monego - 93 / 100 Mai 2020, Dark Purple colour with violet hue and
almost black core. Noble nose with elegant fruit, reminiscent of blackberries and
elderberries, refined spiciness with hints of vanilla, cocoa and gingerbread,
almost flinty minerality and hints of violets in the background. On the palate well
structured with ripe yet firm tannins, juicy fruit, dark berries and hints of plums,
elegant minerality and discreet spiciness in the finish.

Chateau du Taillan - 56 avenue de la croix - 33320 Le Taillan Médoc
Tel : 05.56.57.47.00 Mail : info@chateaudutaillan.com



